
 
 

Menü 1 
 

Hühnersuppe mit Eierstich, Mettbällchen 
und Spargel 

 
Rinderbraten, Kasslerbraten und 

Putensteaks mit geschmorten Pilzen, 
Bratensauce, Sauce Hollandaise 

Gemüseplatte der Saison, 
mit Salzkartoffeln und Kroketten 

 
Vanilleeis mit heißen Kirschen 

und Sahne 
 

30,50€ pro Person 
 

Menü 2 
 

Hühnersuppe mit Eierstich, Mettbällchen 
und Spargel 

 
gebratene Barbarie Entenbrust und Schweinefilet 

im Ganzen gebraten dazu erlesene Pilze, 
Bratensauce und Sauce Hollandaise, 

Gemüseplatte der Saison, Apfelrotkohl 
mit Salzkartoffeln und Kroketten 

 
zweierlei Mousse au Chocolate 

mit frischen Früchten 
 

34,00€ pro Person 



 
 

Menü 3 
 

Hühnersuppe mit Eierstich, Mettbällchen 
und Spargel 

 
Schweinefilet im Ganzen gebraten 

und Putensteaks mit erlesenen Pilzen, 
Bratensauce, Sauce Hollandaise, 

Gemüseplatte der Saison, 
mit Salzkartoffeln und Kroketten 

 
Rote Waldgrütze mit Vanillesoße 

 
30,50€ pro Person 

 
Menü 4 

 
Tomatencremesuppe mit Sahnehäubchen 

(In Tasse Serviert) 
 

Schweinefilet im Ganzen gebraten, 
gebratene Entenbrust 

und Putensteaks, 
mit geschmorten Wiesenpilzen, 
Entensauce, Sauce Hollandaise, 

Gemüseplatte und Rotkohl, 
Salzkartoffeln und Kroketten 

 
Vanille und Schokoladeneis  
an Obstsalat mit Sabayon  

 
34,50€ pro Person 

 
 



  
 

Menü 5 
 

Hühnersuppe mit Eierstich, Mettbällchen 
und Spargel 

 
Rinderrouladen, Schweinefilet im Ganzen gebraten 

und Putensteaks mit geschmorten Pilzen, 
Bratensauce, Sauce Hollandaise, 

Apfelrotkohl, Gemüseplatte der Saison, 
Salzkartoffeln und Kroketten 

 
Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne 

 
33,50€ pro Person 

 
 Menü 6 

 
Champignoncremesuppe 

mit Sahnehäubchen 
 

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel 
und Rumpsteaks 

mit erlesenen Pilzen, 
Bratensauce und Sauce Bearnaise, 

Gemüseplatte der Saison, 
mit Salzkartoffeln und Kroketten 

 
zweierlei Mousse au Chocolate 

mit frischen Früchten 
 

    39,50€ pro Person 
 

 



 

 
 

Menü 7 
 

Champignonsuppe 
mit Sahnehäubchen 

 
Wildplatte 

Rehrücken im Ganzen gebraten, 
Gänsebrust und Gänsekeulen dazu geschmorte Waldpilze, 

Sauce Hollandaise und Wacholderbeersauce, 
mit gefüllten Preiselbeerbirnen, Rotkohl und Gemüseplatte, 

Kartoffelklöße und Salzkartoffeln 
 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 
und Sahne 

 
Preis auf Anfrage  

 
Menü 8 

 
(Nur zur Pfifferlingszeit) 

Pfifferlingscremesuppe mit Sahnehäubchen 
und Croutons 

 
Schweinfilet Medaillons und Rumpsteaks mit sautierten 

Speck-Pfifferlingen, Grilltomaten, Bratensoße, 
Sauce Hollandaise mit Salzkartoffeln, Rösti 

und erlesene Gemüseplatte 
 

Vanille und Schokoladeneis 
an Obstsalat mit Sabayon 

 
40,50€ pro Person 
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